MENU

ENTREES OU PETITES FAIMS

SOUPE A L'OGNION GRATINEE 9
BOUILLON LONGUEMENT MIJOTE,
CROUTONS FROTTEES A L'AIL, BEAUFORT FONDANT

GRAVLAX DE DORADE 14
MARINADE DELICATE, SIPHON GIN FIZZ, ECLATS DE MANDARINE

OS A MOELLE ROTI 14
MOUILLETTES CROUSTILLANTS, VIERGE D'AGRUMES BIEN RELEVEE

POIREAUX VINAIGRETTE NOUVELLE VAGUE 10
OIGNONS FRITS CROUSTILLANTS, GEL D'OIGNON ROUGE

FOIE GRAS MAISON 16
GENEREUX, FONDANT, MOUILLETTES TIEDES ET CONFITURE DE KIWI

CONSULTEZ-NOUS POUR LES SUGGESTIONS DU CHEF
EN FONCTION DU MARCHE DU JOUR.
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PLATS

PECHE DU JOUR
SELON L'HUMEUR DE LA MER
ECRASE DE POMMES DE TERRE, BEURRE BLANC AUX HERBES

PIECE DU BOUCHER 24 )
SAUCE AU CHOIX : 5 BAIES OU JUS CORSE

SERVIE AVEC FRITES MAISON ET SALADE VERTE

PARMENTIER DE CANARD CONFIT 23
EFFILOCHE FONDANT, PUREE ONCTUEUSE, SALADE VERTE

TATAKI DE PATATES DOUCES 22
SNACKEES, REDUCTION MIEL-SOJA-GINGEMBRE, HOUMOUS DE POIS CHICHES

BURGER SAVOYARD 24
DOUBLE STEAK SMASHE, PICKELES DE CORNICHON, CHIPS DE CECINA DE BOEUF,
OIGNON ROUGE, MAYO A LA MOUTARDE A LANCIENNE, CREME DE BEAUFORT
SERVI AVEC FRITES MAISON ET SALADE VERTE

SALADE VIN DIEU 21
POUSSE D'EPINARDS, TOMME DE SAVOIE, NOIX, POMMES MARINEES AU CITRON,
JAMBON CRU, VINAIGRETTE MIEL

A GRIGNOTER

FRITES MAISON SAUCE MAYO A LA MOUTARDE ANCIENNE 7
BELLE SALADE VERTE VINAIGRETTE 7
POELEE DE LEGUMES DE SAISON 7
POPCORN DE POULET, SAUCE SRIRACHA MAYO 8

DESSERT

TARTE CITRON MERINGUEE 9
TIRAMISU TRADITIONEL 9
MOUSSE CHOCOLAT 9
R1Z AU LAIT 9
AFFOGATO TRES GOURMAND 9
SELECTION DE GLACES 4€/boule
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